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Il grano e i cereali minori alla base dei prodotti del molino Latina,
sono coltivati in Sicilia e provengono esclusivamente da agricoltura biologica certificata.
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FARINE INTEGRALI MACINATE A PIETRA




IT-BIO-007
Agricoltura Italia

MACINATE A PIETRA

Timilia
Integrale
Bio

FARINA INTEGRALE
DI GRANO DURO
ANTICO SICILIANO

\’l PRODOTTO
\ YA . :
W # Farinaintegrale di grano

duro
ﬂ ORIGINE
Sicilia

COLTIVAZIONE
Biologica

O LAVORAZIONE
Molitura a pietra

. CONFEZIONE
1Kg - 5Kg - 25Kg

Macinafa con amore

fari

Farina integrale di grano duro 100% antico siciliano, coltivato,
macinato a pietra e confezionato interamente in Sicilia. Pur
essendo una farina ricca di fibre nutrienti si adatta bene alle
piu variegate tipologie di lavorazioni: pane a pasta molle, pizza,
focacce, pasticceria secca, pasta fresca e secca.

LATINA

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970

CS@/-\

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA
UNIENISO22005—CERT. n°40758
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

MACINATE A PIETRA

Perciasacchi

Integrale
Bio

DI GRANO DURO ANTICO

FARINA INTEGRALE i aceordo di filiera.
DI GRANO DURO Orig: reg. Sicilin.
ANTICO Groui Anticli

\.l PRODOTTO

\A . :

W # Farinaintegrale di grano
duro

ﬂOR,G,NE Farina integrale di grano duro antico, macinato a pietra e
Sicilia confezionato interamente in Sicilia. Pur essendo una farina ricca

di fibre nutrienti si adatta bene alle piu variegate tipologie

COLTIVAZIONE di lavorazioni: pane, pasta fresca e secca, pizza, focacce,
Biologica pasticceria secca, biscotti.

O LAVORAZIONE
Molitura a pietra
l CONFEZIONE
1Kg - 5Kg - 25Kg
\ ]
LATINA cS[@A

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970 UNIENIS022005—CERT. n°40758
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

MACINATE A PIETRA

Senatore

Cappelli 3 ,%EM

Integrale Bio I GRAND DURO ANTICO

FARINA INTEGRALE i aceordo di filiere,
DI GRANO DURO Orig: reg. Sicilin
ANTICO BIO Graui Antichi

\’I PRODOTTO
\ A I X
W # Farinaintegrale di grano
duro
ﬂORIGINE Farina integrale di grano duro antico, macinato a pietra e
Sicilia confezionato interamente in Sicilia. Pur essendo una farina ricca
di fibre nutrienti si adatta bene alle piu variegate tipologie di
COLTIVAZIONE lavorazioni: pane tipico pugliese, pizza, focacce, pasticceria
Biologica secca, biscotti.

0 LAVORAZIONE
Molitura a pietra
. CONFEZIONE
1Kg - 5Kg - 25Kg
\ ]
LATINA Cs[@A

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA

PASSIONE PER I CEREALI, DAL 1970 UNIENISO22005—CERT. no40758
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

MACINATE A PIETRA

Russello
Integrale Bio

FARINA INTEGRALE
DI GRANO DURO
ANTICO SICILIANO
BIO

PRODOTTO
Farina integrale di grano

duro

ORIGINE
Sicilia, Ragusa

COLTIVAZIONE
Biologica

LAVORAZIONE
Molitura a pietra

CONFEZIONE
1Kg - 5Kg - 25Kg

m O D &

E T O
LATINA ‘
fari

Macinata con amore

DL GRANO DURO ANTICO
SICIITANO

i aceordo di filiera,
Orig: reg. Sicilia., Ragus
Grani Antichi

Farina integrale di grano duro 100% antico siciliano, coltivato
nell'altopiano ragusano, macinato a pietra e confezionato
interamente in Sicilia. E una farina ricca di fibre nutrienti e si
adatta bene alle piu variegate tipologie di lavorazioni: pane a
pasta dura, pizza, focacce, biscotti, pasta fresca e secca.

LATINA

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970

CS@/-\

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA
UNIENISO22005—CERT. n°40758
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MACINATE A PIETRA

Margherito

Integrale Bio O HTEE

DI GRANO DURO ANTICO
SICILTANO

FARINA INTEGRALE . £

DI GRANO DURO i aceordo 2 di ilira.
: 100, (17

ANTICO SICILIANO Ol ep. i

¢
‘; PRODOTTO

W # Farinaintegrale di grano

duro
ﬂ ORIGINE Farina integrale di grano duro 100% antico siciliano, coltivato,
Sicilia macinato a pietra e confezionato interamente in Sicilia. Pur
essendo una farina ricca di fibre nutrienti si adatta bene alle
COLTIVAZIONE piu variegate tipologie di lavorazioni: pane a pasta molle, pizza,
Biologica focacce, pasticceria secca, pasta fresca e secca.

Q LAVORAZIONE
Molitura a pietra
. CONFEZIONE
1Kg - 5Kg - 25Kg
|
LATINA CcS[@®lA

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970 UNIENIS022005—CERT. n°40758
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

MACINATE A PIETRA

Maiorca
Integrale
Bio

FARINA INTEGRALE
DI GRANO TENERO
ANTICO SICILIANO

\‘l PRODOTTO
s . -
W # Farinaintegrale di grano

tenero antico
ﬂ ORIGINE
Sicilia

COLTIVAZIONE
Biologica

O LAVORAZIONE
Molitura a pietra

. CONFEZIONE
1Kg - 5Kg - 25Kg

ik i

DI GRANO DURO ANTICO
SICILTANO
i accordo di filiera.

Farina integrale di grano tenero antico, macinato a pietra e
confezionato interamente in Sicilia. Pur essendo una farina ricca
di fibre nutrienti si adatta bene alle piu variegate tipologie di
lavorazioni: pane, panini e mafaldine, pizza, focacce, pasticceria
secca, biscotti.

LATINA

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970

CS@/-\

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA
UNIENISO22005—CERT. n°40758
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

MACINATE A PIETRA

Le Madonie
Integrale
Bio

FARINA INTEGRALE
DI GRANO TENERO
SICILIANO BIO

\.l PRODOTTO
W # Farina di grano tenero

ORIGINE

Sicilia, Provincia di
Palermo

Y COLTIVAZIONE
Biologica

LAVORAZIONE
Molitura a pietra

CONFEZIONE
1Kg - 5Kg - 25Kg

Farina integrale di grano tenero 100% siciliano, coltivato nel
palermitano, macinato a pietra e confezionato interamente in
Sicilia. E una farina ricca di fibre nutrienti e si adatta bene alle
piu variegate tipologie di lavorazioni: pane, pizza, focacce alla
genovese, dolci secchi e lievitati.

LATINA
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RINTRACCIABILITA CERTIFICATA
UNIENISO22005—CERT. n°40758
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

MACINATE A PIETRA

Farro
Monococco
Integrale Bio

FARINA DI FARRO
MONOCOCCO
INTEGRALE

\’l PRODOTTO
Farina integrale di farro

monococco

ORIGINE
Sicilia

COLTIVAZIONE
Biologica

LAVORAZIONE
Molitura a pietra

CONFEZIONE
1Kg - 5Kg - 25Kg

m O K P

LATINA ‘
tcr‘-‘u‘a con amore

s
' B
o3 ._‘.‘:& )
AL
WLl ! W

Farina integrale di farro monococco, macinato a pietra e
confezionato interamente in Sicilia. Pur essendo una farina ricca
di fibre nutrienti si adatta bene alle piu variegate tipologie di
lavorazioni: pane, pizza, biscotti e pasta.

LATINA

PASSIONE PER I CEREALI, DAL 1970

CS@/-\

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA
UNIENISO22005—CERT. n°40758
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IT-BIO-007
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MACINATE A PIETRA

Farro
Dicocco
Integrale Bio

FARINA DI
FARRO DICOCCO
INTEGRALE BIO

¢
‘; PRODOTTO

W # Farinaintegrale di farro

dicocco
ﬂ ORIGINE
Sicilia

COLTIVAZIONE
Biologica

Q LAVORAZIONE
Molitura a pietra

‘ CONFEZIONE
1Kg - 5Kg - 25Kg

LATINA ‘
fari

Macinata con amore
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Farina integrale di farro dicocco, coltivato, macinato a pietra
e confezionato interamente in Sicilia. Si caratterizza per la
presenza di crusca e possiede un basso indice di glutine,
consentendo di preparare prodotti piu lievitati e dal sapore piu
leggero. Ideale per pane, pizza, biscotti e pasta, dal sapore piu
leggero.

LATINA
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CS@/-\

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA
UNIENISO22005—CERT. n°40758
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

MACINATE A PIETRA

Farina di
Segale

Integrale Bio

FARINA

INTEGRALE DI

SEGALE BIO

\‘I PRODOTTO

W# Segale

ﬂ ORIGINE
Sicilia

COLTIVAZIONE

Biologica

O LAVORAZIONE
Molitura a pietra

. CONFEZIONE
500g-5Kg

Farina integrale di segale, coltivata, macinata a pietra e
confezionata interamente in Sicilia. La farina di segale, in
miscela con farina di grano duro o tenero, puo essere utilizzata
per preparare un pane molto scuro e dal sapore particolare,
ma si puo utilizzare anche per preparare dolci, biscotti, pasta,
focacce e pizze.

LATINA

PASSIONE PER I CEREALI, DAL 1970

CS®UA

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA
UNIENISO22005—CERT. n°40758
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

MACINATE A PIETRA

Farina di
Avena

Integrale Bio

FARINA DI
AVENA

INTEGRALE BIO

\‘l PRODOTTO

W Farinadiavena

ﬂ ORIGINE
Sicilia

COLTIVAZIONE

Biologica

0 LAVORAZIONE
Molitura a pietra

. CONFEZIONE
500g-5Kg

Farina di avena coltivata, macinata a pietra e confezionata
interamente in Sicilia. La farina di avena, mescolata con farina
di grano duro o tenero, puo essere utilizzata per preparare un
pane dal sapore particolarmente dolce, ma pud anche essere
usata per preparare dolci, biscotti, focacce e pizze.

LATINA

PASSIONE PER I CEREALI, DAL 1970

CS@/-\

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA
UNIENISO22005—CERT. n°40758
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FARINE SETACCIATE MACINATE A PIETRA




IT-BIO-007
Agricoltura Italia

’ LATINA

ar

Macinafa con amore

MACINATE A PIETRA

Timilia Bio

FARINA DI GRANO
DURO ANTICO
SICILIANO

\’I PRODOTTO
W # Farina di grano duro

ﬂ ORIGINE
Sicilia

Farina di grano duro antico siciliano macinato a pietra, coltivato

e confezionato in Sicilia. La farina si caratterizza per una minore
COLTIVAZIONE _ . . _
Y Biologica presenza di crusca, rispetto alla farina integrale macinata a
pietra. In questo modo la farina conserva tutti i benefici tipici
Q | AVORAZIONE dei grani antichi siciliani, consentendo tuttavia di preparare
Molitura a pietra prodotti dal sapore meno deciso.
. CONFEZIONE
1Kg - 5Kg - 25Kg

LATINA CS@A

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970 RINTRACCIABILITA CERTIFICATA

UNIENISO22005—CERT. n°40758
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

fari

Macinate con amore

MACINATE A PIETRA

Perciasacchi
Bio

FARINA DI GRANO
DURO ANTICO
SICILIANO

\.I PRODOTTO

X7 | M maczvamAverea kg
W # Farina di grano duro |
ﬂORIGINE

Sicilia

Farina digrano duro antico siciliano macinato a pietra, coltivato
e confezionato in Sicilia. La farina si caratterizza per una minore

COLTIVAZIONE ‘ ‘ . ‘
! Biologica presenza di crusca, rispetto alla farina integrale macinata a
pietra. In questo modo la farina conserva tutti i benefici tipici
0 | AVORAZIONE dei grani antichi siciliani, consentendo tuttavia di preparare
Molitura a pietra prodotti dal sapore meno deciso
l CONFEZIONE
1Kg - 5Kg - 25Kg

LATINA CS@A

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970 RINTRACCIABILITA CERTIFICATA

UNIENISO22005—CERT. n°40758
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

MACINATE A PIETRA

Senatore
Cappelli Bio

FARINA DI GRANO
DURO ANTICO
SICILIANO

ol B
DI GRANO DURO
ANTICO SICIIIANO
inaewdo di filiero,
Orig: reg. Sicilia.
GR‘WIANIIGM

sﬂ maczamavrerea kg

Farina di grano duro

Sicilia
Farina di grano duro antico macinato a pietra e confezionato
in Sicilia. La farina si caratterizza per una minore presenza di
Biologica crusca, rispetto alla farina integrale macinata a pietra. In questo
modo la farina conserva tutti i benefici tipici dei grani antichi,
consentendo tuttavia di preparare prodotti dal sapore meno
Molitura a pietra deciso.

1Kg - 5Kg - 25Kg

LATINA cs[@A

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970 UNIENISO22005—CERT. n°40758
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

’ LATINA ‘

ari

Macinafa con amore

MACINATE A PIETRA

Russello Bio

FARINA DI GRANO
DURO ANTICO
SICILIANO

\’l PRODOTTO
Farina di grano duro

ORIGINE
Sicilia, Ragusa

Farina di grano duro antico siciliano macinato a pietra, coltivato

nell'altopiano ragusano e confezionato in Sicilia. La farina
COLTIVAZIONE

Biologica si caratterizza per una minore presenza di crusca, rispetto
alla farina integrale macinata a pietra. In questo modo la

L AVORAZIONE farina conserva tutti i benefici tipici dei grani antichi siciliani,

Molitura a pietra consentendo tuttavia di preparare prodotti dal sapore meno
deciso.

CONFEZIONE

S o I - -

1Kg - 5Kg - 25Kg

LATINA CS@IA

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970 RINTRACCIABILITA CERTIFICATA

UNIENISO22005—CERT. n°40758
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

MACINATE A PIETRA

Maiorca
Tipo 1 Bio

FARINA DI GRANO
TENERO ANTICO
TIPO 1

Farina di grano tenero
tipo 1

Sicilia

Biologica

Molitura a pietra

1Kg - 5Kg - 25Kg

AL
l f LATINA
Macinata ca amore

____-\;ﬂ

Mawa'doditﬂia'a
Orig: reg. Sicilia.
GRANT ANTICHT

M maczvamavzerea kg

e

Farina di grano tenero antico tipo 1, macinato a pietra e
confezionato interamente in Sicilia. Questo prodotto si
caratterizza per una minore presenza di crusca, rispetto alla
farina integrale macinata a pietra. Conserva tutti i benefici
tipici dei grani antichi siciliani e allo stesso tempo consente di
preparare prodotti piu lievitati e dal sapore piu leggero.

LATINA

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970

CS@/-\

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA
UNIENISO22005—CERT. n°40758
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

\| fart

Macinata con amore

.
. Y
.|

MACINATE A PIETRA

Evolutivo e/ Elolutio
Tipo 1 Bio

FARINA DI W\ TEVERO TEPO 1

GRANO TENERO — . ot
TIPO 1 | i accordo di filiore.

Farina di grano tenero

tipo 1
Sicilia
Questa farina, 100% naturale, nasce dalla molitura di un grano
che si “evolve” nel tempo, perché frutto della semina di diverse
Biologica specie di frumento, selezionate “naturalmente” sulla base
della loro resistenza alle condizioni climatiche e agli infestanti
tipici del nostro territorio, eliminando la necessita di utilizzare
Molitura a pietra pesticidi durante la coltivazione.

1Kg - 5Kg - 25Kg

LATINA cS[@A

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970 UNIENIS022005—CERT. n°40758
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

MACINATE A PIETRA

Evolutivo
Tipo 2 Bio

FARINA DI
GRANO TENERO
TIPO 2

Farina di grano tenero
tipo 2

Sicilia

Biologica

Molitura a pietra

1Kg - 5Kg - 25Kg

LATINA ‘
fari
P

A

Questafarina, 100% naturale, nasce dalla molitura(che mantiene
una parte difibre) di un grano che si “evolve” nel tempo, perché
frutto della semina di diverse specie di frumento, selezionate
“naturalmente” sulla base della loro resistenza alle condizioni
climatiche e agli infestanti tipici del nostro territorio, eliminando
la necessita di utilizzare pesticidi durante la coltivazione.

LATINA

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970

CS@/-\

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA
UNIENISO22005—CERT. n°40758
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

MACINATE A PIETRA

Le Madonie
Tipo 1 Bio
FARINA DI GRANO ‘-f J| TENERO SICILTANO
TENERO SICILIANO h difilir

TIPO 1 Orig: e, Siciln
Provincio. di Palermo

M macTvar A pzerRa kg

Farina di grano tenero

Tipo 1

Sicilia, Provincia di
Palermo Farina di grano tenero tipo 1, 100% siciliano, coltivato sulle
Madonie, macinato a pietra e confezionato interamente in

Biologica Sicilia. E una farina che grazie al suo altissimo assorbimento
di liquidi e al minimo quantitativo di fibre in essa contenute,
permette di ottenere i migliori prodotti lievitati: torte, dolci,

Molitura a pietra pizze e briosche alla siciliana.

1Kg - 5Kg - 25Kg

LATINA QU

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970 BN eat e Mo Y
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

! LATINA ‘
ﬁr‘uﬂfﬁ con amore
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MACINATE A PIETRA /

Le Madonie
Tipo 2 Bio
FARINA DI GRANO J| TENERO SICIITANO

TENERO SICILIANO
TIPO 2

Farina di grano tenero
Tipo 2 7

Sicilia, Provincia di
Palermo Farina di grano tenero tipo 2, 100% siciliano, coltivato nel

palermitano, macinato a pietra e confezionato interamente in

Sicilia. E una farina che grazie al suo altissimo assorbimento

Biologica
di liquidi e a un minore quantitativo di fibre in essa contenute
rispetto a quella integrale, permette di ottenere prodotti
Molitura a pietra maggiormente lievitati rispetto alla farina integrale: pizza, pane,

dolci.

1Kg - 5Kg - 25Kg

LATINA cs[@a

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970 UNIENISO22005—CERT. n°40758
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

MACINATE A PIETRA / 1},

Farina di Farro I/ Farina. di Foro
Monococco |
setacciata Bio

FARINA DI FARRO
MONOCOCCO
SETACCIATA

SETACCIATA
it accordo di filiera.
Orig: reg. Sicilia,

| ‘M MACINATA A PLETRA .

eo———

Farina setacciata di farro

monococco
Farina setacciata di farro monococco, coltivato, macinato a
Sicilia . . . . o _ofio . .
pietra e confezionato interamente in Sicilia. Si caratterizza per la
minore presenza di crusca e possiede un basso indice di glutine,
Bioloa consentendo di preparare prodotti piu lievitati e dal sapore piu
10l0gica

leggero. Ideale per pane, pizza, biscotti e pasta, dal sapore piu
leggero.

Molitura a pietra

1Kg - 5Kg - 25Kg

LATINA QI

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970 UNIENISO22005—CERT. n°40758
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Agricoltura Italia

\| fart

Macinata con amore
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MACINATE A PIETRA / ’1}3
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Farina di U\~ FOJ‘tnadLHIJ‘I‘O
Farro Dicocco N ieoced Bio

: y FARINA DI FARRO
setacciata Bio DICOCCO SETACCIATA

FARINA DI it aceordo di filisra.
FARRO DICOCCO Orig: reg. Sicilia
SETACCIATA

|
| ‘M MACINATA A PTETRA .

Farina setacciata di farro

dicocco
Farina setacciata di farro dicocco, coltivato, macinato a pietra e
Sicilia . . . o allg . . .
confezionato interamente in Sicilia. Si caratterizza per la minore
presenza di crusca e possiede un basso indice di glutine,
Boloa consentendo di preparare prodotti piu lievitati e dal sapore piu
lologica

leggero. Ideale per pane, pizza, biscotti e pasta, dal sapore piu
leggero.

Molitura a pietra

1Kg - 5Kg - 25Kg

LATINA cs[@a

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970 UNIENIS022005—CERT. n°40758
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Agricoltura Italia

MACINATE A PIETRA

Farina di
Orzo Bio

FARINA D'ORZO
SICILIANO BIO

“; PRODOTTO
W # Orzosiciliano

ﬁ ORIGINE

Sicilia

I COLTIVAZIONE
Biologica

0 LAVORAZIONE
Molitura a pietra

. CONFEZIONE
500g-5Kg

Mocoatn com amere 3

3 1 vmalt.mq a y

| erma,dwma __
'*-'m«:n’om @ >
_OHb.reg&cmh

: ';:.:mermmmnm 5009

> ot

Farina ottenuta da una miscela di orzi ecotipo locale. Puo essere
utilizzata nella preparazione di pasta, biscotti e prodotti lievitati;
per questi ultimi, per avere una resa migliore, si consiglia di
miscelarlo con altri prodotti fari, come la semola rimacinata di
grano duro “Fior di Farina Bio"” o la farina di grano tenero “Le
Madonie tipo 2 Bio".

LATINA

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970
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RINTRACCIABILITA CERTIFICATA
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\| fart

Macinata con amore
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R

MACINATE A PIETRA

Mix per Pizza
Bio Wy Plzzo, Blo

FARINA DI GRANO ~ TENERO BIO

DURO E TENERO e\ 0
BIO | aceordn di pliere
reg. Sicilia,

Farina di grano duro e

tenero
Sicilia
La nostra miscela per pizza & composta al 50% da semola
rimacinata di grano duro, al 25% da farina integrale di grano
Biologica duro e 25% da farina di grano tenero Tipo 1. Il processo di
macinazione della farina integrale e della farina di Tipo 1
preservano parte della crusca, ricca di fibre, in questo modo si
Molitura a pietra trova il giusto compromesso tra la dolcezza e la croccantezza

del grano duroe lalveolatura e l'elasticita del grano tenero
ottenendo cosi una pizza senza pari.

1Kg - 5Kg - 25Kg

LATINA cs[@A
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

MACINATE A CILINDRI

Fior di
Farina Bio
SEMOLA
RIMACINATA DI

GRANO DURO
SICILIANO

U
" PRODOTTO

W # Semolarimacinata di
grano duro

ﬂ ORIGINE
Sicilia

COLTIVAZIONE
Biologica

O LAVORAZIONE
Molitura a cilindri

. CONFEZIONE
1Kg - 5Kg - 25Kg

Semola rimacinata ottenuta da una miscela di grani duri siciliani
provenienti esclusivamente da coltivazioni biologiche, macinati
e confezionati interamente in Sicilia. Questa farina & adatta a
una gran varieta di tipologie di lavorazioni, come per l'impasto
di pane, ciabatte, crostini, pizza, panini, pasta secca o fresca e
biscotti. Provenendo da coltivazioni esclusivamente biologiche,
€& un prodotto assolutamente naturale, quindi sinonimo di
mangiar sano.

LATINA

PASSIONE PER I CEREALI, DAL 1970
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RINTRACCIABILITA CERTIFICATA
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IT-BIO-007
Agricoltura Italia

MACINATE A CILINDRI

Senatore
Cappelli Bio

SEMOLA
RIMACINATA DI
GRANO DURO
ANTICO

\‘I PRODOTTO
W# Semolarimacinata di
grano duro

ﬂ ORIGINE
Sicilia

COLTIVAZIONE
Biologica

LAVORAZIONE
Molitura a cilindri

. CONFEZIONE
1Kg - 5Kg - 25Kg

Macinafa con amare

Semolarimacinata digrano duro antico macinato e confezionato
interamente in Sicilia. E una farina molto versatile e, quindi,
adatta alla preparazione di pane tipico siciliano, pane tipico
pugliese, pizza, biscotti e pasta. Caratteristiche dei prodotti
impastati con questa farina saranno la fragranza e l'ottima
conservabilita.

LATINA

PASSIONE PER | CEREALI, DAL 1970
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.
art

Macinafa con amaore

MACINATE A CILINDRI

Russello
Bio
SEMOLA
RIMACINATA DI

GRANO DURO
ANTICO

U
‘; PRODOTTO

W # Semola rimacinata di
grano duro antico

ﬂ ORIGINE
Sicilia

COLTIVAZIONE
Biologica

Semolarimacinata digrano duro antico macinato e confezionato
interamente in Sicilia. E una farina molto versatile e, quindi,
adatta alla preparazione di pane tipico siciliano, pane tipico
pugliese, pane tipico a pasta dura ragusano, pizza, biscotti e
pasta. Caratteristiche dei prodotti impastati con questa farina

LAVORAZIONE
Molitura a cilindri saranno la fragranza e l'ottima conservabilita.

. CONFEZIONE
1Kg - 5Kg - 25Kg

LATINA CS[@lA

RINTRACCIABILITA CERTIFICATA
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